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・通常メニューにない豆を 450円/100ｇで販売します。

・無くなり次第 販売終了となりますので、ご了承ください。
・事前予約も承ります。

４日 メキシコ エスパーニャ農園

11日 ウガンダ マウント・エルゴン（甘味と酸味、コクも少々）

18日 マンデリン（インドネシア） ピーベリー（再び、丸い豆です。やや深煎り）

２5日 エルサルバドル （2014ナショナルウィナー）カサ デ ジン農園

2日 メキシコ （2014ナショナルウィナー）　詳細確認中

9日 ガテマラ （2014ナショナルウィナー）　詳細確認中

16日 ホンジュラス マイクロロット　エルトラピチェ

23日 ブラジル トミオフクダ　DOT（樹上乾燥）

30日 エルサルバドル イシドロ農園　パカマラ種　パルプドナチュラル

6日 (地区)タラス　(精製所)モンテコペイ　(処理)フルウォッシュド

13日 (地区)ウェストバレー　(精製所)エルバス　(処理)ブラックハニー

20日 詳細確認中　(処理)レッドハニー

２7日 (地区)セントラルバレー　(精製所)ブルマス　(処理)イエローハニー

４日 ブラジル オーロ ヴェルジ農園
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営業日 焙煎量限定豆
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焙煎量限定豆 


