
珈琲豆メニュー

名称 価格
（200ｇ）

特徴

ブラジル ¥1,100
【当店イチオシの一品】
酸味が少なく、甘みあり、飲みやすいコーヒーです

ブラジル　サントス ¥1,000 酸味も少なく、さっぱりしてます

グアテマラ  SHB ¥1,100 香り・コク・適度な酸味を併せ持っています

グアテマラ  SHB  深煎り ¥1,100 強い苦味と透明感を併せ持っています

コロンビア　スプレモ ¥1,100 上質な酸味を楽しみたい方には一押しの一品

キリマン　AA ¥1,100 酸味とコクがあります

モカ　イルガチェフ
　（ｳｫｯｼｭﾄﾞ）

¥1,100
上質な香りとコクがあります。
若干深めですので、酸味も控えめです。

モカ　イルガチェフ　深煎り
　（ﾅﾁｭﾗﾙ）

¥1,100 強烈な苦味の後に、甘味が広がります。

マンデリン ¥1,160 苦味・コクあり。ミルクとの相性も◎。

マンデリン　深煎り ¥1,160
強烈な苦味があり、コクがあります。
ミルクとの相性も◎。

トラジャ　アリオスト ¥1,160 芳醇な香りとコク、後味はスッキリ。

エメラルドマウンテン ¥1,400 コロンビア産の上質な豆を厳選。上質なコクと酸味あり。

ノンカフェイン　コロンビア ¥1,100
カフェインレス処理した豆です。
カフェインを控えたい方でも、お楽しみ頂けます。

さっぱりブレンド ¥1,000 ブラジルベースで飲みやすさを重視

こくまろブレンド ¥1,100 ガテマラベースでコクのあるブレンドです

甘みブレンド ¥1,100 モカベースで香り重視のブレンドです

深煎りブレンド ¥1,100 アイスコーヒーに最適。ミルクとの相性も最高です

モカジャバ　深煎り ¥1,130 （最高の苦みとコクを求める方へ）
マンデリン深煎り50％+モカ（ナチュラル）深煎り50％
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